Mittagessen vom 9. bis 15. September 2024

Montag,
9. September

Dienstag,
10. September

Mittwoch,
11. September

Donnerstag,
12. September

Freitag,
13. September

Samstag,
14. September

Sonntag,
15. September

Men |

Salatbuffet

Bouillon Carmen

Rindsgeschnetzeltes an Paprikasauce
Merlotrisotto

Kohlrabi

Traubensalat oder Frucht

Salatbuffet

Brokkolicremesuppe

Schweins-Cordon Bleu mit Zitronenschnitz
Pommes Frites

Riebli Duett

Espressomousse mit Amaretti oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon mit Sherry

Kalbsbraten aus dem Ofen
Bramata-Polenta

Geschmortes Kabisgemiuse
Apfel-Quark-Créme oder Frucht

Uberraschungsvorspeise
Gemiisecremesuppe

"Ghackets mit Hornli"

Apfelmus

Schokoladenflan mit Orangen oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon mit Krautern

Schlemmerfilet Italiano (DE) an Absinthe-
Sauce

Gemdusereis

Romanesco

Heisse Zwetschgen mit Zimtrahm oder
Frucht

Salatbuffet
Gelberbsenplreesuppe
Kalbsgeschnetzeltes Zircher-Art
Kartoffelstock

Blattspinat

Schwarzwaéldertorte oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon mit Fidel

Hirschpfeffer (DE) Grossmutter-Art
Spatzli

Rotkraut

Pancakes mit Ahornsirup, Joghurtglace und

frischen Beeren oder Frucht

Menu Il

Salatbuffet

Solothurner Weissweinsuppe

Wiirziges Kartoffelgulasch mit

Gemise und frischen Krautern Vegi
Traubensalat oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon Pariser-Art

Pilzpastetli

Buntes Gemiise mit Kiirbis Veg;
Espressomousse mit Amaretti

oder Frucht

Salatbuffet

Appenzeller Biersuppe mit Bergkase
Kung Pao

Vegetarisches Gemusegericht

mit Tofu Vegi
Jasminreis

Apfel-Quark-Créme oder Frucht

Uberraschungsvorspeise

Bouillon Bauerinnen-Art
Blumenkohl-Nuggets mit Veg
Zazikisauce

Ofenkartoffeln

Grillierte Zucchetti

Schokoladenflan mit Orangen oder Frucht

Salatbuffet

Kirbis-Kokos-Suppe
Schweins-Thurgauerbraten an
Calvadossauce

Duchesse Kartoffeln

Uberbackener Fenchel

Heisse Zwetschgen mit Zimtrahm oder
Frucht

Salatbuffet

Bouillon andalusische Art
Pouletbruststreifen an Zitronensauce
Couscous

Peperonata

Schwarzwaéldertorte oder Frucht

Salatbuffet

Artischockensuppe mit karamellisierten
Kernen

Kalbs Rib Eye an Tomatensalsa
Susskartoffel Mousseline

Geflllter Champignon

Pancakes mit Ahornsirup, Joghurtglace und
frischen Beeren oder Frucht

Sofern nichts anderes erwahnt, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch, Fisch und Gefligel.
Fir Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten, wenden Sie sich an unsere Mitarbeitenden.

Anderungen vorbehalten.



Abendessen vom 9. bis 15. September 2024

Montag,
9. September

Dienstag,
10. September

Mittwoch,
11. September

Donnerstag,
12. September

Freitag,
13. September

Samstag,
14. September

Sonntag,
15. September

Menu

Crémesuppe
Aprikosenkuchen mit Rahm
Milchkaffee oder Tee

Cremesuppe

Belegte Brotli mit Thon, Ei und Schinken

Milchkaffee oder Tee

Cremesuppe
Rosti-Pizza
Blattsalat
Milchkaffee oder Tee

Reichhaltige Bunder Gerstensuppe
Mutschli
Milchkaffee oder Tee

Crémesuppe
Militarkaseschnitte mit Kopfsalat
Milchkaffee oder Tee

Crémesuppe
Teigwarensalat garniert
Laugentessinerli
Milchkaffee oder Tee

Cremesuppe
Apfelrosti
Milchkaffee oder Tee

Gerne servieren wir Ihnen jeden Abend zur Auswahl:

Bouillon

Café complet
Birchermuesli
Kaseteller
Aufschnittteller

Sofern nichts anderes erwahnt, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch, Fisch und Gefliigel.
Fur Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten, wenden Sie sich an unsere Mitarbeitenden.
Anderungen vorbehalten.



