Mittagessen vom 5. bis 11. Januar 2026

Montag,
5. Januar

Dienstag,
6. Januar

Mittwoch,
7. Januar

Donnerstag,
8. Januar

Freitag,
9. Januar

Samstag,
10. Januar

Sonntag,
11. Januar

Menii |

Salatbuffet

Bouillon mit Gemiisestreifen
Geschnetzeltes Casimir

Reis

Frichtegarnitur

Zuger Kirschtorte oder Frucht

Salatbuffet

Gemiisecremesuppe

Bratwurst vom Krauterschwein

Lyoner Kartoffeln

Franzosische Erbsen

Schoggicreme mit Birnenwiirfeli oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon mit Sherry

Pouletschenkelragout an Honig-Senf-Sauce
Quarkspatzli

Ratatouille

Tiramisu oder Frucht

Salatbuffet

Solothurner Wysuppe

Falscher Hase an Thymianjus

Bramata Polenta

Knackerbsen

Lauwarmer Apfelkompott mit Calvadosrahm
oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon Madrider-Art
Szegediner Gulasch
Kartoffelstock
Schwarzwaldertorte oder Frucht

Salatbuffet

Kiirbis-Marronisuppe

Pochiertes Swisslachs-Filet an
Noilly-Prat-Sauce

Salzkartoffeln

Blattmangold

Fruchtsalat mit Rahm oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon mit Rollgerste
Kalbssaltimbocca an Marsalasauce
Safrannudeln

Geschmorter Ofenkiirbis

Coupe "Heissi Liebi" oder Frucht

Meni Il

Salatbuffet

Rieblisuppe mit Pistazienrahmwolke
Kalbsrahmgeschnetzeltes

Wildreis

Frichtegarnitur

Zuger Kirschtorte oder Frucht

Salatbuffet
Bouillon mit Fideli

i
Vegetarische Capuns an Yes
Rahmsauce mit Bergkase,
Brotcrodtons und Gemisestroh
Schoggicreme mit Birnenwiirfeli oder Frucht

Salatbuffet

Griinerbsensuppe Vegj
Gebackener Camembert

mit Marroni auf Kiirbis-Mais-Galette
Glasierte Kohlrabistabli

Tiramisu oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon mit Backerbsen Veg;
“Palak Paneer”

Indisches Curry mit Spinat und Paneerkase
Basmatireis und Fladenbrot

Lauwarmer Apfelkompott mit Calvadosrahm
oder Frucht

Salatbuffet

Haferflockensuppe

Krauter-Rosti mit Spiegelei Veg;
und Karotten

Schwarzwaldertorte oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon mit Eierfaden

Glasierte Schweinshaxe an Biersauce
Serviettenknodel

Kabisgemiise

Fruchtsalat mit Rahm oder Frucht

Salatbuffet

Griinkernsuppe mit Passionsfrucht
Roastbeef an Sauce Bernaise
Randenrisotto

Wintergemiise

Coupe "Heissi Liebi" oder Frucht

Sofern nichts anderes erwahnt, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch, Fisch, Gefliigel, Brot und Backwaren.
Fir Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten, wenden Sie sich an unsere Mitarbeitenden.
Anderungen vorbehalten.



Abendessen vom 5. bis 11. Januar 2026

Menii
Montag, Cremesuppe
5. Januar Dampfnudeln mit Vanillesauce

Milchkaffee oder Tee

Dienstag, Cremesuppe
6. Januar Drei-Konigs-Znacht
Milchkaffee oder Tee

Mittwoch, Cremesuppe
7. Januar Cervelat-Krebs mit Barbecuesauce
Kartoffelsalat

Milchkaffee oder Tee

Donnerstag, Cremesuppe
8. Januar Aprikosenkuchen mit Quark und Amaretti
Milchkaffee oder Tee

Freitag, Cremesuppe

9. Januar Gemisejalousie an Schnittlauchsauce
Nisslisalat
Milchkaffee oder Tee

Samstag, Cremesuppe
10. Januar Mischeliteigwaren an Tomaten-Salbei-Sauce mit Parmesan
Blattsalat

Milchkaffee oder Tee

Sonntag, Crémesuppe
11. Januar Garnierter Eiersalat
Milchkaffee oder Tee

Gerne servieren wir lhnen jeden Abend zur Auswahl:

ng“éiuc‘;?nplet Als weitere Alternative unser Wochenhit:
Birchermiiesli Garnierter Ochsenmaulsalat
Kaseteller

Aufschnittteller

Sofern nichts anderes erwahnt, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch, Fisch. Geflligel, Brot und Backwaren.
IfUr Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten, wenden Sie sich an unsere Mitarbeitenden.
Anderungen vorbehalten.



