Mittagessen vom 29. Juli bis 4. August 2024

Montag,
29. Juli

Dienstag,
30. Juli

Mittwoch,
31. Juli

Donnerstag,
1. August

Nationalfeiertag

Freitag,
2. August

Samstag,
3. August

Sonntag,
4. August

Ment |

Salatbuffet

Bouillon mit Bacherbsen

Gebratener Fleischkése mit Spiegelei
Rosmarinkartoffeln

Rahmspinat

Schwarzwalder-Dessert oder Frucht

Salatbuffet
Gemiisecremesuppe
Geschmorte Kalbsbrustschnitte
Walliser-Risotto

Glasierte Kefen
Erdbeerdessert oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon mit Cognac
Schweins-Cordon Bleu
Kroketten

Bohnenbiindeli

Zuger Kirschtorte oder Frucht

Uberraschungsvorspeise

Sellerie-Apfel Crémesuppe mit
Nussrahmhaube

Rindsgeschnetzeltes an Balsamicosauce
Muscheli Teigwaren

Coco-Bohnen

Savarin mit Fruchtsalat oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon Chantilly

Fischstabli (NOR) an Remouladensauce
Kurkumakartoffeln

Lauchgemise

Coupe "Heissi Liebi" oder Frucht

Salatbuffet

Rueblicrémesuppe mit Ingwer
Pouletgeschnetzeltes an Rahmsauce
Kartoffelstock

Marktgemise

Dessertteller Lindenhof oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon mit Mohnfladli
Kalbsrahmschnitzel

Nideli

Frichtegarnitur

Beschwipste Melonen mit Limetten-
Basilikum Sorbet oder Frucht

Menu Il

Salatbuffet

Susskartoffelsuppe mit Curry

Spaghetti mit Linsen-Bolognese Veg;
und frischem Basilikum

Romanesco

Schwarzwalder-Dessert oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon Bauerinnen-Art
Luma-Beef Hacktatschli an
griuner Pfeffersauce
Country-Cuts

Geschmorter Fenchel
Erdbeerdessert oder Frucht

Salatbuffet

Fenchelsuppe mit Zitronengras Vegi
Spinat-Gruyere Quiche mit

sommerlichem Tomatensalat und
Sauerrahm-Limettendip

Zuger Kirschtorte oder Frucht

Uberraschungsvorspeise
Morgenrotbouillon Vegi
Kichererbsencurry mit Gemuse d
im Susskartoffelstampf-Ring

Savarin mit Fruchtsalat oder Frucht

Salatbuffet

Gelberbsensuppe

Geschmorte Schweinshaxe an
Orangen-Senfsauce
Salbei-Polenta

Kohlrabi

Coupe "Heissi Liebi" oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon Madrider-Art
Kaninchenhacktéatschli an Bordeauxjus
Dinkel Kernotto

Peperonata

Dessertteller Lindenhof oder Frucht

Salatbuffet

Gelbe Tomatensuppe mit Pfirsichwurfeli
Spanferkelkotelette an
Estragon-Biersauce mit Honig-Apfeln
Kartoffel-Steinpilz Gratin

Ruebli-Duett

Beschwipste Melonen mit Limetten-
Basilikum Sorbet oder Frucht

Sofern nichts anderes erwahnt, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch, Fisch und Gefliigel.
Fir Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten, wenden Sie sich an unsere Mitarbeitenden.

Anderungen vorbehalten.



Abendessen vom 29. Juli bis 4. August 2024

Men
Montag, Crémesuppe
29. Juli Garnierter Wurst-Kéase-Salat

Milchkaffee oder Tee

Dienstag, Crémesuppe
30. Juli Heidelbeerkuchen mit Rahm
Milchkaffee oder Tee

Mittwoch, Cremesuppe
31. Juli Melonen mit Rohschinken
Milchkaffee oder Tee

Donnerstag, Kalbsbratwurst und Cervelat vom Grill mit Senf
1. August Verschiedene Salate
1. August-Weggen
Berner Meringue mit Beeren und hausgemachter Glace

Freitag, Crémesuppe
2. August Belegte Brotli mit Thon, Ei und Spargeln
Milchkaffee oder Tee

Samstag, Crémesuppe
3. August Apfelchiiechli mit Vanillesauce
Milchkaffee oder Tee

Sonntag, Crémesuppe
4. August Appenzeller Alpenschwipsler Késeschnitte
Kopfsalat

Milchkaffee oder Tee

Gerne servieren wir Ihnen jeden Abend zur Auswahl:

Bouillon

Café complet
Birchermuesli
Kaseteller
Aufschnittteller

Sofern nichts anderes erwahnt, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch, Fisch und Gefliigel.
Fur Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten, wenden Sie sich an unsere Mitarbeitenden.
Anderungen vorbehalten.



