
 Mittagessen vom 29. April bis 5. Mai 2024 
 
 
 

 
 

 

Menü I Menü II 

Montag, 
29. April 
 

  

Salatbuffet 
Bouillon mit Lauchstreifen  
Schweinsgeschnetzeltes Casimir 
Reis  
Früchtegarnitur  
Espressomousse mit Amaretti oder Frucht 

Salatbuffet 
Linsensuppe 
Cannelloni mit Spinat und Ricottafüllung  
Blumenkohl  
Espressomousse mit Amaretti 
oder Frucht 

   

Dienstag, 
30. April 
 

 

Salatbuffet 
Kürbissuppe 
Spargelfleischkäse mit Spiegelei 
Rosmarinkartoffeln  
Rahmspinat  
Fruchtsalat mit Rahm oder Frucht 

Salatbuffet 
Bouillon Pächterinnen-Art  
Ragout Australische-Art 
Mais-Couscous  
Kohlrabi  
Fruchtsalat mit Rahm oder Frucht 

   

Mittwoch, 
1. Mai 
 
 

Salatbuffet 
Bouillon mit Flädli  
Rindsschmorbraten  
Bramata-Polenta  
Schwarzwurzelragout  
Mandelflan mit Lavendel und  
Beerensauce oder Frucht 

Salatbuffet 
Gerstensuppe 
"Cholera" Walliser Kuchen mit Kartoffeln, 
Käse und Lauch 
Kräutersalat  
Mandelflan mit Lavendel und  
Beerensauce oder Frucht 

   

Donnerstag, 
2. Mai 
 

 

Überraschungsvorspeise 
Gemüsecrèmesuppe  
Kalbfleischstreifen an Kräuterrahmsauce  
Überbackene Griessmonde  
Brokkoli mit Mandeln       
Kokos-Panna Cotta mit Mango oder Frucht 

Überraschungsvorspeise 
Bouillon mit Griess  
Risotto mit Spargeln, 
Frühlingszwiebeln und Äpfel 
Kräuterespuma 
Kokos-Panna Cotta mit Mango oder Frucht 

   

Freitag, 
3. Mai  
 
 

Salatbuffet 
Bouillon mit Cognac  
Rubiger Forellenfilet an Zitronensauce  
Salzkartoffeln  
Blattmangold     
Hausgemachte Glace-Variation oder Frucht  

Salatbuffet 
Französische Zwiebelsuppe  
Rindsschmorplätzli  
Schupfnudeln  
Tomate Provençale 
Hausgemachte Glace-Variation oder Frucht 

   

Samstag, 
4. Mai 
 

 

Salatbuffet 
Senfschaumsuppe mit Zitronenmelisse 
Pouletbraten Frühlingsart 
Spiralenteigwaren  
Fenchelgemüse  
Schokoladenmousse mit  
Grapefruits oder Frucht 

Salatbuffet 
Bouillon mit Wasabi-Käse Croûtons 
Lamm-Curry  
Basmatireis  
Glasierte Rüebli mit Sesam  
Schokoladenmousse mit  
Grapefruits oder Frucht 

   

Sonntag, 
5. Mai  
 
  

 

Salatbuffet 
Bouillon Madrider-Art  
Geschnetzelte Kalbsleber  
Rösti  
Bohnen  
Caramelköpfli im Glas oder Frucht  

Salatbuffet 
Marronisuppe mit Rüebli Julienne  
Rindsfiletstreifen Stroganoff  
Spätzli  
Romanesco       
Caramelköpfli im Glas oder Frucht 

 

Sofern nichts anderes erwähnt, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch, Fisch und Geflügel. 
Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten, wenden Sie sich an unsere Mitarbeitenden. 

Änderungen Vorbehalten  
 
 



 Abendessen vom 29. April bis 5. Mai 2024 
   

 
 Menü  

  

Montag, 
29. April      

 
Reichhaltige Kartoffelsuppe mit Wurstrugeli  
Mütschli  
Milchkaffee oder Tee 
 

  

Dienstag, 
30. April    

Crèmesuppe 
Dampfnudeln mit Vanillesauce  
Milchkaffee oder Tee 
 

  

Mittwoch, 
1. Mai      

Crèmesuppe 
Ghackets mit Hörnli 
Apfelmus   
Milchkaffee oder Tee 
 

  

Donnerstag, 
2. Mai      

Crèmesuppe 
Appenzeller-Käseschnitte  
Kopfsalat  
Milchkaffee oder Tee 
 

  

Freitag, 
3. Mai       

Crèmesuppe 
Birnenkuchen mit Rahm   
Milchkaffee oder Tee 
 

  

Samstag, 
4. Mai      

Crèmesuppe 
Rührei mit Tomaten und Kräutern auf Toast  
Blattsalat  
Milchkaffee oder Tee 
 

  

Sonntag,  
5. Mai      

Crèmesuppe 
Quarkstrudel mit Aprikosenkompott  
Milchkaffee oder Tee 
 

  

Gerne servieren wir Ihnen jeden Abend zur Auswahl: 
 
Bouillon 
Café complet 
Birchermüesli 
Käseteller  
Aufschnittteller 
 

 
 

 
 

Sofern nichts anderes erwähnt, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch. 
Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten, wenden Sie sich an unsere Mitarbeitenden. 
Änderungen vorbehalten. 

 


