LINDENHOF

Mittagessen vom 25. bis 31. Marz 2024

Montag,
25. Marz

Dienstag,
26. Marz

Mittwoch,
27. Marz

Donnerstag,
28. Marz

Freitag,
29. Marz

Karfreitag

Samstag,
30. Mérz

Sonntag,
31. Marz

Ostern

Ment |

Gemischter Salat

Bouillon Royal

Thurgauer-Braten an Calvadossauce
Spiralenteigwaren

Vichy-Ruebli

Griess Viktoria mit Erdbeer-Kiwi-Salat
oder Frucht

Gemischter Salat

Krautercremsuppe

Rindszunge an Kapernsauce
Kartoffelstock

Dorrbohnen

Meringue mit Glace und Rahm oder Frucht

Gemischter Salat

Bouillon mit Fideli
Rindfleischvogel
Duchesse-Kartoffeln
Glasierte Kefen

Bronnti Creme oder Frucht

Uberraschungsvorspeise
Tomatensuppe mit Gin
Schweinsragout an Senf-Biersauce
Polenta

Fenchelgemise

Schwedentortli oder Frucht

Gemischter Salat

Bouillon Dubarry

Gebratene Eglifilets vom Brienzersee mit
Mandeln auf Spargel-Morchelgemuse
Wildreis

Kirschtorte oder Frucht

Gemischter Salat
Kartoffelsuppe mit Majoran
Kalbsbrustschnitte

Risotto

Kohlrabi mit Pesto

Birne Belle Héléne oder Frucht

Gemischter Salat

Hausgemachte Barlauchkraftbriihe
Oberlander Ostergitzi-Rollbraten an
Rosmarinjus

Kartoffelstock mit Safran
Frihlingsgemuse

Fruchtige Osterdessert-Sinfonie
oder Frucht

Menu Il

Gemischter Salat

Garburen Suppe

Gebackener Camembert mit Veg;
Trauben und Preiselbeeren
Ofenkartoffeln

Grillierte Zucchettischeiben

Griess Viktoria mit Erdbeer-Kiwi-Salat
oder Frucht

Gemischter Salat

Bouillon mit Sherry

Lammragout Bauern-Art
Randen-Couscous

Blumenkohl

Meringue mit Glace und Rahm oder Frucht

Gemischter Salat

Blumenkohlsuppe

"Nasi Goreng" Veg,
Gebratener Reis mit

Gemise und Koriander

Bronnti Creme oder Frucht

Uberraschungsvorspeise

Bouillon Carmen

Linsengemiise mit gebratenem Vegi
Halloumi Kase und

Joghurtsauce

Schwedentortli oder Frucht

Gemischter Salat
Pastinakensuppe
Rinds-Entrecote mit Café de Paris
Pommes Frites

Bohnen

Kirschtorte oder Frucht

Gemischter Salat

Bouillon Madrider-Art

Ofenfleischkase mit Barlauch und Spiegelei
Bratkartoffeln

Rahmspinat

Birne Belle Héléne oder Frucht

Gemischter Salat
Shiitake-Pilz-SUppchen mit Moccarahm
Kalbsfilet-Medaillon nach Mostindien-Art
Béarlauch-Risotto

Gemiusegarnitur

Fruchtige Osterdessert-Sinfonie

oder Frucht

Sofern nichts anderes erwahnt, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch.
Fir Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten, wenden Sie sich an unsere Mitarbeitenden.

Anderungen vorbehalten.



Abendessen vom 25. bis 31. Marz 2024

LINDENHOF

Men

Montag, Crémesuppe

25. Marz Schinkenteller mit Eiersalat
Milchkaffee oder Tee

Dienstag, Crémesuppe

26. Marz Geflllte Crépes mit Spargel-Ragout
Salat
Milchkaffee oder Tee

Mittwoch, Cremesuppe

27. Marz Apfelstrudel mit Vanillesauce
Milchkaffee oder Tee

Donnerstag, Crémesuppe

28. Marz Ruhrei mit Krautern auf Toast
Cherry-Tomaten-Salat
Milchkaffee oder Tee

Freitag, Crémesuppe

29. Marz Chaschuiechli
Nusslisalat
Milchkaffee oder Tee

Samstag, Cremesuppe

30. Marz Garnierter Frihlingsteller mit Pastete, Terrine, Selleriesalat, usw.
Milchkaffee oder Tee

Sonntag,

31. Marz Reichhaltige Bunder Gerstensuppe

Osterchtiechli
Milchkaffee oder Tee

Gerne servieren wir lhnen jeden Abend zur Auswahl:

Bouillon

Café complet
Birchermuesli
Kaseteller
Aufschnittteller

Sofern nichts anderes erwahnt, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch.
Fir Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten, wenden Sie sich an unsere Mitarbeitenden.
Anderungen vorbehalten.



