Mittagessen vom 22. bis 28. April 2024

Montag,
22. April

Dienstag,
23. April

Mittwoch,
24. April

Donnerstag,
25. April

Freitag,
26. April

Samstag,
27. April

Sonntag,
28. April

Ment |

Gemischter Salat / Ruebli & Apfelsalat
Bouillon mit Backerbsen
Schweins-Piccata alla milanese
Spaghetti Napoli

Brokkoli

Schokoladenflan mit Orangensalat oder
Frucht

Gemischter Salat / Sellerie & Kabissalat
Champignoncrémesuppe

Hacksteak a I'asperge an Thymianjus
Kartoffel-Sellerie-Plree

Erbsli und Ruebli

Rote Gritze mit Joghurtglace oder Frucht

Gemischter Salat / Gurken & Fenchelsalat
Bouillon mit Selleriestreifen

Pouletroulade Frihlingsart

Merlotrisotto

Ratatouille

Schlorzifladen mit Zitronenrahm oder Frucht

Uberraschungsvorspeise

Indische Linsensuppe
Kalbsgeschnetzeltes Zircher-Art
Rosti

Bohnenbindeli

Ovomousse auf Kirschenkompott oder
Frucht

Gemischter Salat / Mais & Zucchettisalat
Bouillon Xavier

Fischknusperli an Remouladensauce
Kurkumakartoffeln

Rahmspinat

Hausgemachte Glace-Variation oder Frucht

Gemischter Salat / Tomaten &
Champignonsalat

Appenzeller Krautersuppe

Sautiertes Kalbssteak an Morchelsauce
Nudeli

Gratinierter Krautstiel

Rueblitorte oder Frucht

Gemischter Salat / Randen & Bohnensalat
Bouillon Pachterinnen-Art

Geschmorter Rindfleischvogel

Tessiner Polenta

Gefullter Champignon

Erdbeer-Rhabarber Tiramisu oder Frucht

Menu Il

Gemischter Salat / Ruebli & Apfelsalat
Garburesuppe

Massaman Gemdisecurry mit

Kartoffeln und Koriander Veg;
Jasminreis

Schokoladenflan mit Orangensalat oder
Frucht

Gemischter Salat / Sellerie & Kabissalat
Bouillon Dubarry

Rindsgeschnetzeltes

Ebly mit Tomaten

Glasierter Senfkohl

Rote Gritze mit Joghurtglace oder Frucht

Gemischter Salat / Gurken & Fenchelsalat
Gemisecrémesuppe

Gebratene Weisse Spargeln Vegi
mit Vanille und Frihlingszwiebeln

Neue Kartoffeln mit Krauterquark
Schlorzifladen mit Zitronenrahm oder Frucht

Uberraschungsvorspeise

Bouillon mit Porto

Lauchquiche mit Curryespuma Vegi
Cherrytomaten-Salat

Ovomousse auf Kirschenkompott oder
Frucht

Gemischter Salat / Mais & Zucchettisalat
Pastinakensuppe mit Krauterrahmhaube
und Truffeldl

Toscana-Bratwurst an italienischer Sauce
Uberbackene Griessmonde

Kohlrabi

Hausgemachte Glace-Variation oder Frucht

Gemischter Salat / Tomaten &
Champignonsalat

Bouillon mit Fladli

Lammgigot mit rotem Ingwer-Zwiebelconfit
Pommes dauphine

Wirzkopfli

Rueblitorte oder Frucht

Gemischter Salat / Randen & Bohnensalat
Frahlinsgzwiebelsuppe
Schweinsfilet-Medaillon mit Apfel und
Calvados

Spatzli

Marktgemiise

Erdbeer-Rhabarber Tiramisu oder Frucht

Sofern nichts anderes erwahnt, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch.
Fir Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten, wenden Sie sich an unsere Mitarbeitenden.

Anderungen vorbehalten.



Abendessen vom 22. bis 28. April 2024

Menu

Montag, Crémesuppe

22. April Wienerli mit Senf
Bitzli-Kartoffeln
Salat
Milchkaffee oder Tee

Dienstag, Crémesuppe

23. April Zwetschgenkuchen mit Zimtrahm
Milchkaffee oder Tee

Mittwoch, Crémesuppe

24. April Russisches Ei mit Salami garniert
Milchkaffee oder Tee

Donnerstag, Crémesuppe

25. April Glarner Hornli mit Réstzwiebeln
Apfelmus
Milchkaffee oder Tee

Freitag, Cremesuppe

26. April Fotzelschnitten mit Aprikosenkompott
Milchkaffee oder Tee

Samstag, Cremesuppe

27. April Rosti-Tartelettes mit Bergkéase
Blattsalat
Milchkaffee oder Tee

Sonntag, Cremesuppe

28. April Schinkengipfeli

Kopfsalat mit Radiesli
Milchkaffee oder Tee

Gerne servieren wir Ihnen jeden Abend zur Auswahl:

Bouillon

Café complet
Birchermuesli
Kaseteller
Aufschnittteller

Sofern nichts anderes erwahnt, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch.
Fir Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten, wenden Sie sich an unsere Mitarbeitenden.
Anderungen vorbehalten.



