Mittagessen vom 2. bis 8. Februar 2026

Montag,
2. Februar

Dienstag,
3. Februar

Mittwoch,
4, Februar

Donnerstag,
5. Februar

Freitag,
6. Februar

Samstag,
7. Februar

Sonntag,
8. Februar

Menii |

Salatbuffet

Bouillon Chantilly
Chuigelipastetli

Buntes Marktgemiise
Bronnti Creme oder Frucht

Salatbuffet
Gelberbsenplireesuppe
Pouletsaftbraten an Rotweinjus
Schupfnudeln

Uberbackener Fenchel
Himbeerquarkcreme oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon Pachterinnen-Art

Blut- und Leberwurst mit Zwiebelschweitze
Petersilienkartoffeln

Apfelschnitzli

Zitronencake oder Frucht

Salatbuffet

Gebundene Ochsenschwanzsuppe
Schweinsrahmschnitzel

Nideli

Frichtegarnitur

Meringue mit Rahm oder Frucht

Salatbuffet

Karotten-Ingwersuppe

Schlemmerfilet Provencale (DE) an
Wermutsauce

Safranreis

Blattspinat

Baileysmousse mit Krokant oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon mit Schnittlauch
Mediterranes Rindsragout mit Oliven,
Kapern und Tomaten

Polenta

Schwarzwurzeln mit Zitrone
Zimtparfait mit Rotweinzwetschgen
oder Frucht

Salatbuffet

Tom Kha Gai (Kokossuppe)
Kalbsgeschnetzeltes Ziircher-Art
Rosti

Bohnenbiindeli

Dessertteller Lindenhof oder Frucht

Meni Il

Salatbuffet

Gemisecremesuppe

Paniertes Sellerieschnitzel mit V"-'Si
Zitronen-Quark Dip

Pilzrisotto

Bronnti Creme oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon Madrider-Art

Lammhacktatschli auf Kiirbis-Hummus mit
orientalischer Sauce

Safran-Couscous

Ratatouille

Himbeerquarkcreme oder Frucht

Salatbuffet

Topinambur-Birnensuppe

Vegetarisches Gemiise-Stroganoff Vegi
Wildreis-Timbale

Zitronencake oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon mit Cognac Vegi
Kasekuchen mit Aprikosen-Mandel-
Topping und Limetten-Sauerrahmdip
Appenzeller Randensalat

Meringue mit Rahm oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon mit Buchstaben
Gemiise-Bratschnitzel an Krauterjus
Pommes Alumettes

Rosenkohl

Baileysmousse mit Krokant oder Frucht

Salatbuffet

Krautstielcremesuppe

Gerauchertes Rippli an Honig-Senfsauce
Kartoffelgaletten

Rahmlauch

Zimtparfait mit Rotweinzwetschgen
oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon Pariser-Art

Schweinsfilet an Cognacrahmsauce
Quarkspatzli

Vichy-Riebli

Dessertteller Lindenhof oder Frucht

Sofern nichts anderes erwahnt, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch, Fisch, Gefliigel, Brot und Backwaren.
IfUr Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten, wenden Sie sich an unsere Mitarbeitenden.
Anderungen vorbehalten.



Abendessen vom 2. bis 8. Februar 2026

Menii

Montag, Cremesuppe

2. Februar Gebratene Speck-Cipollatas
Hornlisalat

Milchkaffee oder Tee

Dienstag, Cremesuppe
3. Februar Heidelbeerkuchen mit Rahm
Milchkaffee oder Tee

Mittwoch, Cremesuppe
4, Februar Gemiise-Frittata
Blattsalat

Milchkaffee oder Tee

Donnerstag, Kartoffel-Kiirbissuppe mit Landjager
5. Februar Spezialbrot
Milchkaffee oder Tee

Freitag, Cremesuppe
6. Februar Belegte Brotli mit Thon und Ei
Milchkaffee oder Tee

Samstag, Cremesuppe

7. Februar Gebackener Camembert mit Preiselbeeren und Spezialbrot
Briisseler Salat
Milchkaffee oder Tee

Sonntag, Crémesuppe
8. Februar Apfelstrudel mit Vanillesauce
Milchkaffee oder Tee

Gerne servieren wir lhnen jeden Abend zur Auswahl:

ng“éiuc‘;?nplet Als weitere Alternative unser Wochenhit:
Birchermiiesli Garnierter Siedfleischsalat
Kaseteller

Aufschnittteller

Sofern nichts anderes erwahnt, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch, Fisch. Geflligel, Brot und Backwaren.
Fir Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten, wenden Sie sich an unsere Mitarbeitenden.
Anderungen vorbehalten.



