Mittagessen vom 10. bis 16. November 2025

Montag,
10. November

Dienstag,
11. November

Mittwoch,
12. November

Donnerstag,
13. November

Freitag,
14. November

Samstag,
15. November

Sonntag,
16. November

Menii |

Salaltbuffet

Bouillon Royal

Kalbsbratwurst an Zwiebelsauce

Rosti

Coco-Bohnen

Weisses Caotinamousse mit Fruchtsauce
oder Frucht

Salatbuffet

Kartoffel-Lauch-Suppe

Szegediner Gulasch

Mohnspatzli

Kirbisgratin

Hausgemachte Glacevariation oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon mit Fideli
Geschnetzelte Kalbsleber
Kartoffelstock

Riebli

Schwarzwaldertorte oder Frucht

Salatbuffet

Kabissuppe mit Kiimmel

Pouletbrust an Pilzrahmsauce

Nideli

Blattmangold

Vanillecreme mit Heidelbeeren oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon Madrider-Art

Fischstabli an Tatarsauce (NL)

Safranreis

Lauchgemiise

Griess-Flammeri mit Zwetschgen oder Frucht

Salatbuffet
Tomatencrémesuppe
Paniertes Schweineschnitzel
Pommes Frites
Marktgemiise

Tiramisu oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon Diablotin
Glasierte Kalbshaxe
Schupfnudeln

Erbsli

Bronnti-Créme oder Frucht

Meni Il

Salatbuffet
Sellerie-Birnen-Suppe
Gnocchi-Pfanne mit Gemiise und
frittierten Rucola

Weisses Caotinamousse mit Fruchtsauce
oder Frucht

Vegi

Salatbuffet

Bouillon mit Backerbsen

Klosterschnitzel an Rosmarinjus

Bulgur

Rahmkohlrabi

Hausgemachte Glacevariation oder Frucht

Salatbuffet

Champignonsuppe mit Kerbelrahm
Chili sin Carne

Pilaw-Reis

Schwarzwaldertorte oder Frucht

Vegi

Salatbuffet

Bouillon mit Rollgerste und
Bundzwiebeln
Kichererbsen-Stroganoff
Krauter-Polenta
Ofen-Pastinaken mit Honig-Senf-Glasur
Vanillecreme mit Heidelbeeren oder Frucht

Vegi

Salatbuffet

Marroni-Pastinakensuppe

Saftplatzli vom Rind

Backerinnen-Kartoffeln

Broccoli

Griess-Flammeri mit Zwetschgen oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon Carmen
Lasagne Verdi
Blumenkohl
Tiramisu oder Frucht

Salatbuffet

Indische Linsensuppe

Wildfleischvogel (DE) an Holundersauce
Marroni-Risotto

Rotkraut

Bronnti-Créme oder Frucht

Sofern nichts anderes erwahnt, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch, Fisch, Gefliigel, Brot und Backwaren.
IfUr Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten, wenden Sie sich an unsere Mitarbeitenden.
Anderungen vorbehalten.



Abendessen vom 10. bis 16. November 2025

Montag,
10. November

Dienstag,
11. November

Mittwoch,
12. November

Donnerstag,
13. November

Freitag,
14. November

Samstag,
15. November

Sonntag,
16. November

Menii

Cremesuppe
Griesspfluten mit Aprikosenkompott
Milchkaffee oder Tee

Cremesuppe
Kasekuchen mit Tomaten
Blattsalat

Milchkaffee oder Tee

Créemesuppe
Garnierter Bliindnerteller mit Birnenbrot
Milchkaffee oder Tee

Cremesuppe

Weisswurst mit siissem Senf
Kartoffelsalat

Bretzel und Bier

Milchkaffee oder Tee

Erbsensuppe mit Gnagi
Spezialbrot
Milchkaffee oder Tee

Cremesuppe

Kartoffel-Tartelettes mit Bergkase
Nisslisalat mit Speck und Ei
Milchkaffee oder Tee

Crémesuppe
Fotzelschnitten mit Apfelkompott
Milchkaffee oder Tee

Gerne servieren wir lhnen jeden Abend zur Auswahl:

E:fg“c‘;r;]plet Als weitere Alternative unser Wochenbhit:
Birchermiiesli Schinkenrollen mit Spargeln und Salat
Kaseteller

Aufschnittteller

Sofern nichts anderes erwahnt, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch, Fisch. Geflligel, Brot und Backwaren.
IfUr Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten, wenden Sie sich an unsere Mitarbeitenden.
Anderungen vorbehalten.



