Mittagessen vom 8. bis 14. Dezember 2025

Montag,
8. Dezember

Dienstag,
9. Dezember

Mittwoch,
10. Dezember

Donnerstag,
11. Dezember

Freitag,
12. Dezember

Samstag,
13. Dezember

Sonntag,
14. Dezember

3. Advent

Menii |

Salatbuffet

Bouillon mit Gemiisestreifen
Poulet-Piccata alla Milanese

Safranrisotto

Broccoli

Vanilleflan mit Beerenkompott oder Frucht

Salatbuffet

Champignoncremesuppe

Siedfleisch vom Weiderind an
Meerrettichsauce

Salzkartoffeln

Dorrbohnen

Schlorzifladen mit Rahm oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon mit Cognac

Schweineragout an dunkler Biersauce
Polenta

Glasiertes Wurzelgemiise
Pralinémousse mit Kirschen oder Frucht

Salatbuffet

Gemiisecremesuppe

Hackbraten Maison an Rosmarinjus
Duchesse Kartoffeln

Rosenkohl

Hausgemachte Crémeschnitte oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon Pachterinnen-Art
Lachs-Knusperli aus Lostallo

mit Zitronen-Dill-Mayonnaise

Gelber Reis mit Krautern
Lauchgemiise

Limettencréme mit Mango oder Frucht

Salatbuffet

Federkohlsuppe mit gebratenen Pilzen
Wiener Kalbsrahmgulasch

Quarkspatzli

Knackerbsen

Heisse Apfelschnitzli mit Calvadosrahm
oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon Carmen

Suure Mocke

Kartoffelstock

Riebli Duett

Coupe Danemark oder Frucht

Meni Il

Salatbuffet

Selleriecremsuppe mit Marroni
Zwiebelkuchen mit Limettendip Vegi
Wintersalat

Vanilleflan mit Beerenkompott oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon mit Fideli
Lammgeschnetzeltes an Paprika-Rahm
Nideli

Blumenkohl Mimosa

Schlorzifladen mit Rahm oder Frucht

Salatbuffet

Apfelsuppe mit Ingwer

Knuspriges Kirbisschnitzel mit Vegi
Preiselbeer-Chutney

Ofenkartoffeln

Zucchetti

Pralinémousse mit Kirschen oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon mit Wasabi-Kasecrodtons
Linsen-Curry mit Gemiise

und Joghurttopping

Hausgemachte Crémeschnitte oder Frucht

Salatbuffet

Kirbiscremesuppe

Spaghetti Carbonara

Romanesco

Limettencréme mit Mango oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon mit Griess

Gebratener Fleischkase mit Spiegelei
Bratkartoffeln

Rahmspinat

Heisse Apfelschnitzli mit Calvadosrahm
oder Frucht

Salatbuffet

Petersilienwurzelsuppe
Rehgeschnetzeltes an Hagenbuttensauce
Schupfnudeln

Rotkraut mit glasierten Marroni

Coupe Danemark oder Frucht

Sofern nichts anderes erwahnt, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch, Fisch, Gefliigel, Brot und Backwaren.
Fir Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten, wenden Sie sich an unsere Mitarbeitenden.
Anderungen vorbehalten.



Abendessen vom 8. bis 14. Dezember 2025

Menii

Montag, Cremesuppe

8. Dezember Zigeunercervelat mit Senf
Bitzlikartoffeln
Salat

Milchkaffee oder Tee

Dienstag, Cremesuppe
9. Dezember Gemisestrudel an Schnittlauchsauce
Blattsalat

Milchkaffee oder Tee

Mittwoch, Cremesuppe

10. Dezember Toast Hawaii
Eisbergsalat
Milchkaffee oder Tee

Donnerstag, Créemesuppe
11. Dezember Rhabarberkuchen mit Vanillerahm
Milchkaffee oder Tee

Freitag, Cremesuppe
12. Dezember Riihrei mit Krautern und Tomatenwiirfeli auf Toast
Salat

Milchkaffee oder Tee

Samstag, Cremesuppe

13. Dezember Uberbackene Raclettekartoffeln mit Essiggemiise
Bunter Salat
Milchkaffee oder Tee

Sonntag, Crémesuppe
14. Dezember Garnierter Thonsalat
Milchkaffee oder Tee

Gerne servieren wir lhnen jeden Abend zur Auswahl:

Eg:é”tl:(;r:nplet Als weitere Alternative unser Wochenhit:
Birchermiiesli Garnierter Teigwarensalat
Kaseteller

Aufschnittteller

Sofern nichts anderes erwahnt, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch, Fisch. Geflligel, Brot und Backwaren.
IfUr Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten, wenden Sie sich an unsere Mitarbeitenden.
Anderungen vorbehalten.



