Mittagessen vom 1. bis 7. Dezember 2025

Montag,
1. Dezember

Dienstag,
2. Dezember

Mittwoch,
3. Dezember

Donnerstag,
4. Dezember

Freitag,
5. Dezember

Samstag,
6. Dezember

Samichlousetag

Sonntag,
7. Dezember
2. Advent

Menii |

Salatbuffet

Bouillon mit Porto
Schweinsbratwurst an Zwiebelsauce
Rosti

Blattmangold
Kastanien-Joghurtcréme oder Frucht

Salatbuffet

Solothurner Wystippli
Kalbsbratschnitzel mit Gemiise an
Bordeauxjus

Spiralenteigwaren mit hausgemachtem Pesto

Gratinierte Schwarzwurzeln

Fruchtsalat mit Kirsch und Rahm oder Frucht

Salatbuffet

Gemiisecremesuppe

Walliser-Braten vom Schweinshals an
Calvadossauce

Kartoffelgratin

Marktgemiuse

Lebkuchen-Panna-Cotta mit Orangensalat
oder Frucht

Salatbuffet

Brotsuppe mit Kimmel

Rindsragout an roter Currysauce
Jasminreis

Broccoli

Heisse Kirschen mit Marzipanstreusel
oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon Selleriestreifen

Gebratenes Rubiger Forellenfilet an
Zitronen-Dill-Sauce

Kroketten

Ofenfenchel

Parfait mit Granny-Smith, Joghurt und Zimt
oder Frucht

Salatbuffet

Randen-Ingwer-Suppe mit Kokosschaum
Pouletbraten mit Kase und Pilzen
Rahm-Polenta

Ratatouille

Slissmostcréeme oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon mit Fladli

Berner Platte
Schnittlauchkartoffeln

Sauerkraut und Dorrbohnen
Dessertteller Lindenhof oder Frucht

Meni Il

Salatbuffet
Karotten-Orangen-Suppe
Randenrisotto mit
karamellisiertem Ziegenkase
und Walnuss-Rosmarin-Crunch
Kastanien-Joghurtcréme oder Frucht

Vegi

Salatbuffet

Bouillon mit Backerbsen
Roastbeef an Sauce Bérnaise
Pommes Frites

Riebli Duett

Fruchtsalat mit Kirsch und Rahm
oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon Xavier

Vegetarische Capuns-Lasagne
Romanesco
Lebkuchen-Panna-Cotta mit Orangensalat
oder Frucht

Vegi

Salatbuffet Veﬂ
Bouillon Royal

Gebackener Feta mit Krauter-Marronikruste
Traubenchutney

Ofenkartoffeln

Heisse Kirschen mit Marzipanstreusel

oder Frucht

Salatbuffet

Griesssuppe Leopold

Wildschweinpfeffer (DE) Mirza

Mohnspatzli

Rotkraut

Parfait mit Granny-Smith, Joghurt und Zimt
oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon Ungarische-Art
Lammbhacktatschli an orientalischer Sauce
Sisskartoffelstampf

Blumenkohl

Slissmostcreme oder Frucht

Salatbuffet

Fenchelcremesuppe

Geschmorter Kalbfleischvogel mit
Kirschtomaten

Nideli

Dessertteller Lindenhof oder Frucht

Sofern nichts anderes erwahnt, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch, Fisch, Gefliigel, Brot und Backwaren.
Fir Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten, wenden Sie sich an unsere Mitarbeitenden.
Anderungen vorbehalten.



Abendessen vom 1. bis 7. Dezember 2025

Montag,
1. Dezember

Dienstag,
2. Dezember

Mittwoch,
3. Dezember

Donnerstag,
4. Dezember

Freitag,
5. Dezember

Samstag,
6. Dezember

Sonntag,
7. Dezember

Meni

Cremesuppe

Gebackener Bauernfleischkase mit Senf

Kartoffelsalat
Milchkaffee oder Tee

Cremesuppe

Grosis Griesschnittli mit Aprikosenkompott

Milchkaffee oder Tee

Cremesuppe
Poulet-Curry-Strudel
Kopfsalat
Milchkaffee oder Tee

Créemesuppe
Ofenguck mit Gemiise
Blattsalat

Milchkaffee oder Tee

Cremesuppe

Hornli mit Brosmeli
Apfelmus
Milchkaffee oder Tee

Cremesuppe
"Banze z Nacht"
Milchkaffee oder Tee

Crémesuppe
Chaschiechli
Nisslisalat
Milchkaffee oder Tee

Gerne servieren wir lhnen jeden Abend zur Auswahl:

Eg?g“c‘;?nplet Als weitere Alternative unser Wochenbhit:
Birchermiesli Garnierter Eiersalat
Kaseteller

Aufschnittteller

Sofern nichts anderes erwahnt, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch, Fisch. Geflligel, Brot und Backwaren.
IfUr Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten, wenden Sie sich an unsere Mitarbeitenden.
Anderungen vorbehalten.



