LINDENHOF

Mittagessen vom 20. bis 26. Mai 2024

Montag,
20. Mai

Dienstag,
21. Mai

Mittwoch,
22. Mai

Donnerstag,
23. Mai

Freitag,
24. Mai

Samstag,
25. Mai

Sonntag,
26. Mai

Ment |

Salatbuffet

Bouillon mit Schnittlauch
Spargelbratwurst an Zwiebelsauce
Rosti

Brokkoli

Meringue mit Glace oder Frucht

Salatbuffet

Griesssuppe Leopold
Rindsgeschnetzeltes Forster-Art
Rahmpolenta

Knackerbsen

Bronnti Creme oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon mit Backerbsen

Kasseler Braten an Honig-Senf Sauce
Ofenkartoffeln

Bohnen

Rhabarberparfait mit Erdbeersauce oder
Frucht

Uberraschungsvorspeise
Gemiisecremesuppe
Hackfleischkugeln an Abricotinesauce
Risotto

Ruebliduett

Frichtestrudel mit Vanillesabayon oder
Frucht

Salatbuffet

Bouillon mit Cognac

Sautiertes Felchenfilet aus dem
Sempachersee mit griinen Spargeln aus
Niederbipp

Stampf von blauen St. Galler Kartoffeln
Gebackene Pflaume mit Mohnstreusel und
Joghurtglace oder Frucht

Salatbuffet

Radieschensuppe mit Cro(tons
Tessiner Braten an Krauterjus
Mohnspétzli

Fenchelgemise
Himbeerroulade oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon mit Gemtisebrunoise
Involtini di Vitello

Safranreis

Auberginen Pizza

Dessertteller Lindenhof oder Frucht

Menu Il

Salatbuffet

Petersiliensuppe

Asiatisches Gemusecurry mit

Tofu und Koriander Vegi
Jasminreis

Meringue mit Glace oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon mit Spargeln

"Coqg au vin"

Im Rotwein geschmortes Poulet
Kroketten

Ratatouille

Bronnti Créme oder Frucht

Salatbuffet

Pastinaken-Birnen Suppe
Spinat-Gorgonzola Quiche mit Veg;
Joghurt-Dip

Gartensalat

Rhabarberparfait mit Erdbeersauce oder
Frucht

Uberraschungsvorspeise

Bouillon Chantilly

All'arrabbiata-Ravioli mit Veg;
Tomaten-Chutney und d
Krauterol

Broccoli mit Brosmeli

Frichtestrudel mit Vanillesabayon oder
Frucht

Salatbuffet

Tomatensuppe mit Basilikumrahm
Ruccolasteak im Teigmantel an
Schnittlauchsauce

Buntes Marktgemiuse

Gebackene Pflaume mit Mohnstreusel und
Joghurtglace oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon Dubarry

Truten-Tournedos an griner Pfeffersauce
Rosti Frites

Geflllter Champignon

Himbeerroulade oder Frucht

Salatbuffet

Krautersuppe

Rindshuftsteak mit Whiskybutter
Susskartoffeltatschli

Glasierter Pack-Joy

Dessertteller Lindenhof oder Frucht

Sofern nichts anderes erwahnt, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch, Fisch und Gefligel.
Fur Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten, wenden Sie sich an unsere Mitarbeitenden.
Anderungen vorbehalten



. . LINDENHOF
Abendessen vom 20. bis 26. Mai 2024

Menu

Montag, Crémesuppe

20. Mai Schinkenrolle mit Spargeln
Eiersalat

Milchkaffee oder Tee

Dienstag, Cremesuppe
21. Mai Vanilleauflauf mit Zwetschgenkompott
Milchkaffee oder Tee

Mittwoch, Cremesuppe
22. Mai Garnierter Siedfleischsalat
Milchkaffee oder Tee

Donnerstag, Crémesuppe
23. Mai Bretzelsandwiche geflllt mit Huttenkase, Kresse und Radiesli
Milchkaffee oder Tee

Freitag,
24. Mai Suppe mit Spatz

Spezialbrot

Milchkaffee oder Tee
Samstag, Cremesuppe
25. Mai Toast Hawaii

Blattsalat

Milchkaffee oder Tee
Sonntag, Cremesuppe
26. Mai Apfelstrudel mit Vanillesauce

Milchkaffee oder Tee

Gerne servieren wir lhnen jeden Abend zur Auswahl:

Bouillon

Café complet
Birchermuesli
Kaseteller
Aufschnittteller

Sofern nichts anderes erwahnt, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch, Fisch und Gefligel.
Fir Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten, wenden Sie sich an unsere Mitarbeitenden.
Anderungen vorbehalten.



